
Waldhotel Felsenkeller 
Inh. M. Hellmann 

 
Aperitif: 
SANDEMANN SherryL dry  5cl    2,80 € 

 medium  5cl    2,80 € 

 

MARTINIL bianco  5cl    2,80 € 

 rosso  5cl    2,80 € 

Campari Orange²   0,2l   6,00 € 

 

Piccolo -Henkell Trocken-L   0,2l   7,00 € 

 
Offene Weine: 
Riesling L, Mosel, lieblich  0,2l   7,50 € 

RieslingL,  Rheingau, halbtrocken  0,2l   6,60 € 

SilvanerL, Pfalz, trocken  0,2l   6,60 € 

Portugieser WeißherbstL Pfalz, halbtrocken                 0,2l                                          6,60 € 

Portugieser RotweinL, Pfalz, halbtrocken  0,2l   5,90 € 

BardolinoL, Italien, trocken  0,2l   7,80 € 

 
Nach dem Essen: 
Tasse Kaffee 11  2,90 € 

Latte Macciato 11,G  3,60 € 

Milchkaffee 11,G  4,10 €  

Cappuccino 11,G  3,20 € 

Espresso 11  2,70 € 

 
 

 
 

Zusatzstoffe 
1: mit Konservierungsstoff 
2: mit Farbstoff, 
3 mit Antioxidationsmittel 
4: mit Süssungsmittel Saccharin 
5: mit Süssungsmittel Cyclamat 

6: mit Süssungsmittel    
          Aspartam,enth.  
          Phenylalaninquelle 
7: mit Süssungsmittel Acesulfam 
8: mit Phosphat  
9: geschwefelt 

10: chininhaltig 
11: koffeinhaltig  
12: mit Geschmacksverstärker 
13: geschwärzt 
14: gewachst 
15: gentechnisch verändert 



Mittagskarte 
Mittagstisch von 12:00 – 14:00 Uhr 

 
 

Portion Pappardelle A,C mit Grana Padano2 und 
 

Sauce Carbonara 1,3 
herzhafte Pastasauce mit gebratenen Speckstreifen C,G,I    13,00 € 

 
Gemüsebolognese3 – VEGETARISCH- 
fein gewürfeltes italienisches Gemüse und frische Kräuter 
in einer Tomatensauce        15,00 € 

 
Riesengarnelen in Curry Safran Sauce 
Riesengarnelenschwänze in einer Sauce  
von Kokos, Curry und Safranfäden B,G,I      17,00 € 

 
 
Großer Salatteller  
mit vielen frischen Salaten in Hausdressing, 
frisches Obst und gebratenem Hähnchenbrustfilet 3,A,C,G,J    19,00 € 
 
 
Paniertes Hähnchenbrustfilet 
mit Ananas, Pfirsich, Sauce Hollandaise, Erbsen 
Kroketten und Salatgarnitur 3,A,C,F,G,I,J        18,00 € 
 
 
Paniertes Schweineschnitzel  “Westfälische Art“ 
mit glasierten Zwiebeln, Spiegelei, 
Kroketten und Salatteller 3,A,C,G,J        19,00 € 
 
 
Schweinelendchen “Du Chef“3,G 
auf Paprika-Pfeffersauce, Bohnenbündchen und Röstinchen    23,50 € 
 
 
Rinderroulade 
mit Rahmsauce, Rotkohl oder Salatteller 
und Petersilienkartoffeln G,I,J,L        21,00 € 
 
 
Forelle “Müllerin Art“ 
in brauner Butter gebraten, Petersilienkartoffeln 
und Blattsalate in Mandarinen-Joghurtrahm A,D,G                  20,00 € 
 

 
Allergene 

A Glutenhaltiges Getreide (wenn nicht extra erwähnt  
                Weizen) 
B Krebstiere 
C Eier 
D Fische 
E Erdnüsse 
F Sojabohnen 
G Milch (einschließlich Laktose) 

H Schalenfrüchte 
I Sellerie 
J Senf 
K Sesamsamen 
L Schwefeldioxid und Sulphite 
M Lupinen 
N Weichtiere 
 



 


